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ЖАН
КОММЕРЧЕСКИЙ ДИРЕКТОР
Работает в агентстве с самого начала его 
основания. Исколесил Францию похле-
ще Раймона Пулидора. У виноградников 
не осталось от него ни одного секрета. 
Как и хорошее марочное вино, с возрас-
том он становится только лучше. Каких 
только вин нет в его погребе, но мало 
кто в нем был...

ЛЮСЬЕН 
КРЕАТИВНЫЙ ДИРЕКТОР
Владеет карандашом так же мастерски, 
как и вилкой. Всегда открыт для новых 
гастрономических экспериментов. Уме-
ло сочетает хороший аппетит и хорошее 
самочувствие благодаря езде на велосипе-
де, граничащей с зависимостью.

ШАРЛОТТА
РАЗРАБОТЧИК РЕКЛАМЫ
Называет себя «гиком» вина. Знает хи-
мию вина так же хорошо, как геогра-
фию терруаров. Всегда готова помочь 
и поделиться своей страстью, даже 
если для этого ей придется изрядно 
вспотеть!

СМОЖЕТ ЛИ КТО-ТО РАССКАЗАТЬ О ПРОБКАХ ЛУЧШЕ,

ЧЕМ  АГЕНТСТВО, РАСПОЛОЖЕННОЕ  В ПАРИЖЕ?

Вина, пиво, крепкие напитки – наш опыт охватывает все 

возможные градусы. Стратегический консалтинг, корпо-

ративные коммуникации, печатная и цифровая редакция,

мероприятия... Баканаль здесь, чтобы сопровождать Вас!

АГЕНтСТВО

БАКАНАЛЬ

ДОМЕНЫ,

ПОГРЕБА

регионы,

терруары

СОБЫТИЯ,

ВЫСТАВКИ

ПРОИЗВОДСТВО,

ОБОРУДОВАНИЕНАШИ КОМПЕТЕНЦИИ НАШИ КЛИЕНТЫ        КТО МЫ? КОНТАКТЫ
FR • GB
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Привет, Люсьен, 
ты как?  

Как твоя первая 
рабочая неделя?

ПЯТНИЦА, 15 ФЕВРАЛЯ

ПЕРВЫЕ ШАГИ

АГЕнтСТВО 

БАКАНАЛЬ
КОНСУЛЬТИРОВАНИЕ  

ПО ВОПРОСАМ  
КОММУНИКАЦИЙ

ЗАЛ  

ЗАСЕДАНИЙ

Привет, Жан! 
Чертовски 
интересно, 
а команда 

вообще топ...

Эй, Люсьен, помочь тебе 
накрыть на стол?

Спасибо, 
Шарлотта, было 
бы очень кстати. 
Один вряд ли 
справлюсь...

Ага.

Есть несколько правок  
для рекламы «Сент-Эми-
льон»... У тебя найдется 
пара свободных минут?

Уже пора!



7

Очень мило, что ты 
позаботился о том, чтобы 
отметить начало твоей 

работы в агентстве.

Я постарался подобрать 
напитки на любой вкус:  
здесь и фруктовые соки, 
и местные сорта пива,  
и вино, разумеется!

Чокнемся! 
Что ты пьешь?

Красное 
вино...

Да, 
это я вижу. 
И как оно 

тебе?

Ммм... 
Я даже не знаю,  

я не особо 
разбираюсь 
в винах...

Мне кажется,  
Бордо или Мерло...Что это за 

вино?

Ой-ой-ой!  
Ты все напутал... 
Регионы, сорта,  

выдержку!

Я поэтому 
и сказал, что 
виноделие – 

не моя сильная 
сторона...

Чокнемся, 
коллега!
Добро 

пожаловать 
в команду!

Вот, Жан тебе все объяснит,  
он наш главный специалист 

по винам.

Тиньк

Тиньк

Что-то, 
что настаи

валось 
в дубовой 
бочке...
Разумеется, 
мне такое 
нравится...
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Распутать...  
А ведь и правда, Люсьен, 
представь, что вино – это 

волосы.

Люсьен запутался  
в понятиях.  

Надо рассказать основы, 
чтобы распутать его.

Прежде всего 
мы обращаем 

внимание на цвет: 
есть блондинки, 

рыжие и брюнетки.

И наконец - стиль.  
Но тут уже больше  

дело вкуса. У волос это 
может быть каре, градиент, 

челка, стрижка.

Любитель  
и ценитель, да,  

соглашусь, но кто  
у нас эксперт, так это 

Шарлотта!

Настоящая 
кладезь 
знаний!

В то время как 
вино бывает 

белое, розовое 
и красное.

Вино же может быть 
легкое или крепленое, 

с фруктовыми  
или древесными 

нотами.

Потом говорим о типе, 
который зависит от самой 

природы волос:  
тонкие или густые,  

прямые или вьющиеся…

ТТИХОЕ ВИНО
ИХОЕ ВИНО

А что касается вин,  
это зависит от наличия  

или отсутствия в них сахара 
(сухое или сладкое вино) 

либо пузырьков  
(тихое или игристое вино).

ИИГРИСТОЕ ВИНО
ГРИСТОЕ ВИНО

ССУХОЕУХОЕ
ВИНОВИНО

ССЛАДКОЕЛАДКОЕ

ВИНОВИНО

Волосы?
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С ума сойти... 
Никогда бы 

не подумал...

Как я 
и сказала: 

он специалист!

Если ты знаешь,  
что есть вина 

различных типов, 
 ты никогда  

не растеряешься.

Большинство из тех белых, 
красных и розовых вин, которые 

мы пьем, – сухие и тихие...

Также есть сладкие вина, 
как, например, Сотерн  

(большинство  
из них – тихие)...

И игристые  
вина, как, напри-
мер, шампанское 

(большинство  
которых – сухие).

Существует...  
Но это целая чужезем-
ная вселенная, путе-

шествовать по которой 
в одиночку ты еще 
не готов, мой юный  

ученик джедая...

Ха-ха-ха! Жан прав:  
мы должны посвятить  
тебя в эту тайну, чтобы 
ты не сбился с пути и 
не оказался на темной 

стороне!..

Так, а сладкое 
и игристое 
вино, такое 
существует?

А как насчет 
стилей вина? 
Как мне в них 
не запутаться?

О да, вот тут 
вино становится 

уже целым 
киноискусством.

ТТИХИЕ ВИНАИХИЕ ВИНА
ИИГРИСТЫЕ ГРИСТЫЕ 

ВИНАВИНА

ССУХИЕ ВИНАУХИЕ ВИНА ССУХИЕ УХИЕ 
ВИНАВИНА

ССЛАДКИЕ  ЛАДКИЕ  
ВИНАВИНА
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СОРТ ВИНОГРАДА – главный 
герой фильма. От него 

зависит вкус вина.

ТЕРРУАР – это декорации. 
Но это не только лишь ради 

красоты. Сам стиль вина 
зависит от него.

МИЛЛЕЗИМ – это  
сценарий. Единствен-
ный и неповторимый!  
Ни один год не похож 
на другой: различия 
погодных условий 
преподносят самые  

разные вина.

ВИНОДЕЛ – это режиссер. 
Благодаря каждому из его 

решений – культивированию, 
выдержке и методам вино-
делия – получается оконча-

тельный вариант  
стиля кюве.

Тебе что, не 
интересно все 
то, что я рас-
сказываю?

Да нет же,  
я в восторге! Просто 

я делаю записи,  
по которым смог бы 
все это повторять...

Можно взглянуть? 
Ух ты, весьма 

неплохо!
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А наш Лулу 
одаренный! 

Правильно сделали, 
что наняли его!

ММЕНЬШЕ  ЕНЬШЕ  
ПУЗЫРЬКОВПУЗЫРЬКОВ

ББОЛЬШЕ  ОЛЬШЕ  
ПУЗЫРЬКОВПУЗЫРЬКОВ

ББОЛЬШЕ ОЛЬШЕ 
САХАРАСАХАРА

ММЕНЬШЕ ЕНЬШЕ 
САХАРАСАХАРА

ССОРТ ВИНОГРАДАОРТ ВИНОГРАДА

ВВИНОДЕЛИНОДЕЛ
ММИЛЛЕЗИМИЛЛЕЗИМ

ТТЕРРУАРЕРРУАР

ЧЧЕТЫРЕ ОСНОВНЫХ ТИПА ВИНАЕТЫРЕ ОСНОВНЫХ ТИПА ВИНА

ССЛАДКИЕ ЛАДКИЕ 
ИГРИСТЫЕ ВИНАИГРИСТЫЕ ВИНАССЛАДКИЕ  ЛАДКИЕ  

ТИХИЕ ВИНАТИХИЕ ВИНА

ССотернотерн

ШаШампанское,  мпанское, 
Креман...Креман...

ССУХИЕ ИГРИСТЫЕУХИЕ ИГРИСТЫЕ 
ВИНАВИНА

ССУХИЕ ТИХИЕУХИЕ ТИХИЕ  
ВИНАВИНА

ОбОбычные ычные ррозовые винаозовые вина

ОбОбычные ычные ккрасные винарасные вина

ОбОбычные белые винаычные белые вина

ФФАКТОРЫ, ВЛИЯЮЩИЕ НА СТИЛЬ ВИНААКТОРЫ, ВЛИЯЮЩИЕ НА СТИЛЬ ВИНА
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Люсьеееен! 
Проснись!

Что... Уже? 
Мы разве не 
в Бургундию 
собирались?

Мы туда 
и едем. 

Шабли – самая 
северная точка 

Бургундии.

Вон холмы, 
 которые называют  

«Гран Крю», что означает  
великий урожай.  
И это как нельзя  
лучше говорит  
о «Шабли»...

...И эти лысые 
кусты – лучшие 

из лучших?

Ну... вообще-то 
это название 
предложил я. 
После того как 

взглянул на реку, 
пересекающую 

Шабли...

Согласен, сейчас они 
выглядят так себе. 
Но вскоре на них 
появятся гроздья 

шардоне, всемирно 
известного сорта 

винограда. «Венеция»... 
Не слишком ли 

помпезно?

Более того, 
в штатах 
«Шабли» 

почти синоним  
Шардоне!

ШАБЛИ

ЧЕТВЕРГ, 21 ФЕВРАЛЯ

ПОЕЗДКА 
В ШАБЛИ

КООП
ЕРАТ

ИВ «В
ЕНЕЦ

ИЯ»

ВИНА 
ШАБЛИ

ВЪЕЗД

ХРР...

Пфф...



13

Здравствуйте, 
Жан! 

Как доехали?

Здравствуйте, Валери!  
Все прошло хорошо, спасибо. 
Хотел бы представить вам 
нашего нового креативного 

директора, Люсьена.

Итак, мы являемся 
кооперативом. 

Производим вино 
из винограда,  

выращенного двад-
цатью различными 

виноделами...

Урожай поступает 
сюда и сортируется...

Затем мы сразу  
же помещаем 

его под 
пневматический 

пресс.
Чтобы выжать  

из него весь сок, 
то единственное 
в винограде, что 
нас интересует.

Затем мы переливаем  
сок в емкости из нержаве-
ющей стали для последу-

ющего брожения…

Ммм... 
Брожения?

Жан, я так расстроена: 
Бертран еще не приехал, 
а у меня нет ключей от 
нового дегустационного 

зала.

Может, 
воспользуемся 

случаем 
и устроим 
Люсьену 

экскурсию 
по объектам?

Приятно 
познакомиться.
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Ну да, Люсьен,  
вино - это не что  

иное, как сбродивший 
виноградный сок!

Точно!  
Что касается вина, то это 
Saccharomyces Cerevisiae.  

Они естественным образом 
присутствуют в винограде и 

чае. Также можно использовать 
селекционированные 

промышленные дрожжи.Процесс прост:

Под воздействием дрожжей 
сахар, содержащийся в соке, 

превращается в спирт и 
углекислый газ.

Дрожжи? 
Как 

для хлеба?

Если мы позволим ему 
«убежать», то получим 
вино без пузырьков,  

то есть «тихое».  
Но если не дать ему 

уйти, то тогда...

...Получится 
игристое вино?

Именно!

Ты все понял! 
Какое 

замечательное 
химическое 
уравнение, 
не так ли?

А углекислый 
газ?

После 
завершения 
брожения 

наступает фаза 
выдержки вина: 
в другом чане 
или в дубовой 

бочке.

УУглекислый глекислый 
газгаз

Гррр..Гррр..

ЧЧАНАН ББОЧКАОЧКА

ССпиртпиртДДрожжирожжиССахарахар
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Здравствуйте!

Не рано ли 
для вина?

...Который  
остается во рту до 

появления приятного 
солоноватого после

вкусия.

С удоволь-
ствием!

Наполнено 
свежестью... и этим 
ореховым оттенком…

Время между завтраком 
и обедом идеально 
для дегустации, так 

как нёбо на пике 
чувствительности!

Черт, я же 
не справ-

люсь с этой 
работой!Ммм...

А вот 
и Бертран! 

Значит, 
сейчас мы 
сможем 
попасть 
в погреб!

Но для начала  
попробуем это вино  

последнего года сбора 
урожая, если  

не возражаете.

Хм...  
Цитрус, жимолость, 

уже очень 
выразительно…

Ух ты!
Это наше новое 

помещение  
для дегустации  

и продажи вин. Мы 
рассчитываем, что вы 
нам все расскажете  

и покажете.
МАГАЗИН
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ШШАРДОНЕАРДОНЕ -->-->

ШШабли и Пти Шаблиабли и Пти Шабли

ШШабли Гран Крюабли Гран Крю
ШШабли Премье Крюабли Премье Крю

ЛЛОКАЦИЯОКАЦИЯ  – – еединственный сорт белого динственный сорт белого 
винограда Бургундии, распространен винограда Бургундии, распространен 
также в Шампани. Является самым также в Шампани. Является самым 
популярным в мире (Калифорния, популярным в мире (Калифорния, 
Австралия, Италия...).Австралия, Италия...).
ББУКЕТУКЕТ  – – ббелые фрукты (груша), цитрусо-елые фрукты (груша), цитрусо-
вые, белые цветы (липа), орехи, сливочное вые, белые цветы (липа), орехи, сливочное 
масло.масло.
ВВКУСКУС  – – ббогатый, насыщенный, с приятной огатый, насыщенный, с приятной 
кислинкой.кислинкой.

ССОРТ ВИНОГРАДАОРТ ВИНОГРАДА

ШШАБЛИ АБЛИ 

ШШАБЛИ АБЛИ -->--> ККАРТААРТА

Река Серен

Холм  
Гран Крю

N
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ППРОИЗВОДСТВО БЕЛЫХ ВИНРОИЗВОДСТВО БЕЛЫХ ВИН

1) С1) СБОР УРОЖАЯБОР УРОЖАЯ
ССобранный виноград поступает в цех.обранный виноград поступает в цех.
Белый виноград очень легко окисляется.Белый виноград очень легко окисляется.

2) П2) ПРЕССОВАНИЕРЕССОВАНИЕ
ВВиноград помещают под пресс, чтобы отиноград помещают под пресс, чтобы от
него остался только сок...него остался только сок...

3) Б3) БРОЖЕНИЕРОЖЕНИЕ
....который подвергается брожению: сахар,..который подвергается брожению: сахар,
содержащийся в винограде, превращает-содержащийся в винограде, превращает-
ся в спирт под действием дрожжей.ся в спирт под действием дрожжей.

4) В4) ВЫДЕРЖКАЫДЕРЖКА
ВВино созревает в чане или бочкеино созревает в чане или бочке
от нескольких дней до нескольких месяцев.от нескольких дней до нескольких месяцев.

5) Р5) РАЗЛИВ В БУТЫЛКИАЗЛИВ В БУТЫЛКИ
ВВыдержанное вино готово к разлитиюыдержанное вино готово к разлитию
в бутылки и продаже. Освобождается местов бутылки и продаже. Освобождается место
для будущего урожая.для будущего урожая.

1) С1) СБОР УРОЖАЯБОР УРОЖАЯ

2) П2) ПРЕССОВАНИЕРЕССОВАНИЕ

33) БРОЖЕНИЕ) БРОЖЕНИЕ

4)4) ВВЫДЕРЖКАЫДЕРЖКА5)5) РРАЗЛИВ В БУТЫЛКИАЗЛИВ В БУТЫЛКИ
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ПОНЕДЕЛЬНИК, 

25 ФЕВРАЛЯ

НЕБОЛЬШОЙ 
УРОК 

ДЕГУСТАЦИИ

Хеллоу, Люсьен! 
Готов пойти 
на обед?

Да!  
Проект клиента 

мегаинтересный...

Как всё 
прошло 

в Шабли, 
успешно?

Ты по-
пробовал 
хорошее 
вино?..

Что?

...Я узнал кучу 
всего о вине!

Уже иду!

Пока 
я чувствую 

себя изгоем...

Добрый день! 
Сегодняшнее 
блюдо дня:

Так это нормаль-
но, ты только 

начал работать.

А я бы 
попробовал 

рагу.

Спасибо Дидье, 
я буду тушеную 

говядину...

И бутылочку 
Бруйи нам, 
пожалуйста.

Да... 
Мне понравилось, 
но, знаешь, если 
надо будет объяс-

нить почему,  
то я не смогу...

Однако всё просто: 
вино – это словно 

приготовление 
еды!

Блюдо дня
Спинка трески в соусе 
«Вьерж» с домашним 

пюре

Рагу из телятины 
с рисом басмати

Тушеная говядина 
с тальятелле
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А-ха-ха-ха.

Спасибо, Дидье, 
как всегда, очень 
быстро! Да здрав-

ствует микро
волновка!Прежде всего ва-

жен визуальный 
аспект...

У вина мы оцениваем 
цвет, блики,  
прозрачность 
 и яркость...

А твое рагу в кокотнице, 
с гармонично 

расположенными 
овощами выглядит 

симпатичнее!

Да уж,  
тут пригодился бы 

орлиный глаз!

Он должен 
вызывать приятное 

впечатление 
и желание 

продолжать...

А вот и наши блюда, 
как раз сможем перейти  
к практической части.

Я же говорю, 
вино – это как при-

готовление еды.

Смотри, у меня 
слишком много 

соуса и еда 
не выглядит 
аппетитно...

Этот первый этап 
называется визу-
альная оценка.

Чтобы 
определить 
его стиль 

и возраст...
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Далее говорят о 
запахе и аромате, 
всё это - букет.

Мои 
любимые!

Вспомни кулинарные 
передачи: что самое 
главное по мнению 

великих шеф-поваров?

Чтобы легче  
в этом ориентировать-
ся, ароматы подраз-
деляют на большие 

семейства: фруктовые, 
цветочные, пряные, 

животные...

...Однако 
ароматы – это 

не самое 
главное...

Разуме-
ется!

Ха-ха, вовсе нет, 
Дидье.  

Это Люсьен учится 
дегустировать!

А что, эта 
классификация 
очень удобна, 

думаю, она поможет 
мне разобраться  

во всём...

Что-то не так  
с вашим заказом, 

Шарлотта?

А у меня сливки, 
грибы и... чувствуется 
еще лимонная нотка!

Ну да, как кожа или мясо! 
Но существуют и более 
приятные семейства. 

Например, кондитерское, 
где есть ароматы выпечки, 

марципана и сливок.

Здесь я слышу крас-
ное вино, морковь и 

немного ароматических 
трав...

Животные?

Ах, вот 
как?

Нюх
Нюх

Нюх

Нюх

пффф

Нюх
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