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ВВЕДЕНИЕ 

Изучение зарубежного оборудования представляет особо важное 

значение при создании новых машин и аппаратов. Рассмотрев много 

моделей и выбрав наиболее достойные образцы, конструктор создает 

новые изделия, в которых заложены лучшие решения. 
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1. МЯСОРУБКИ 

1.1. Японская мясорубка 
Panasonic MK-ZJ3500 

 

Рис. 1 

Мясорубка Panasonic MK-ZJ3500 

Техническая характеристика: 

• производительность, кг/мин — 3,2; 

• мощность, Вт — 3500; 

• количество насадок — 6; 

• количество скоростей — 2; 

• наличие реверса; 

• насадки приборов для колбас, сосисок, для измельчения про-

дуктов; 

• материал корпуса — пластик, металл; 

• цена, руб. — 49 990. 
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1.2. Китайская мясорубка 
GARLYN MG-5000 

Мясорубка GARLYN MG-5000 выделяется своим внешним ви-
дом. Лаконичный компактный корпус оригинальной формы не требу-
ет много места для установки и подойдет даже для небольшой кухни. 
Мощность в 2400 Вт позволяет этой мясорубке перерабатывать 5,5 кг 
мяса за 2 мин. Металлические шестерни редуктора и надёжные соеди-
нения внутри конструкции позволяют мясорубке справляться даже с 
жилистым мясом, не теряя высокой скорости и показывая отличный 
результат при приготовлении. Консистенцию фарша всегда можно 
выбрать заранее, установив классический комплект насадок для кол-
басок и кеббе. В комплекте с мясорубкой поставляется 2 сменных 
блока с набором насадок. Блок овощерезки приспособлен для автома-
тической тёрки и шинковки продуктов, а также для измельчения кар-
тофеля для драников. Для этого в комплекте к нему предусмотрено 
4 ножа-барабана. Приготовить сок с помощью Garlyn MG-5000 также 
не составит труда. Свежевыжатые соки, тёртый сыр, драники, быст-
рое приготовление закусок и салатов — всё это можно сделать с по-
мощью мясорубки. Мясорубка MG-5000 оснащена фирменной за-
щитной системой, благодаря чему двигателю не так страшны пере-
грузка и перегрев. 

Техническая характеристика: 

• производительность, кг/мин — 3; 

• скорость вращения шнека, об/мин — 133 (на первой скорости), 
168 (на второй скорости); 

• мощность, кВт — 2,5; 

• напряжение, В — 220; 

• защита от перегрева; 

• электронная защита двигателя; 

• наличие реверса; 

• насадка для резки овощей; 

• насадка для колбас; 

• насадка для кеббе; 

• насадка для отжимания соков; 

• материал корпуса — пластик; 

• габариты, мм — 335322202; 

• материал ножа — нержавеющая сталь; 

• вес, кг — 5,3; 

• цена, руб. — 24 900. 
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Рис. 2 

Китайская мясорубка Garlyn MG-5000 

 

Рис. 3 

Корпус мясорубки Garlyn MG-5000 



— 9 — 

 
Рис. 4 

Мясорубка Garlyn MG-5000 с насадкой для отжима соков 

 
Рис. 5 

Комплектность мясорубки Garlyn MG-5000 
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1.3. Китайская мясорубка 
Oberhof Magnum R12 

 

Рис. 6 

Мясорубка Oberhof Magnum R12 

Преимущества мясорубки. 

Мощный мотор, две скорости, крестообразный нож из высоко-

качественной нержавеющей стали, пластиковый лоток для продуктов, 

функция «реверс», насадки для кеббе, колбас, двойной предохрани-

тельный выключатель, трехслойный утолщенный корпус. 

Мясорубка имеет низкий уровень шума — до 40 Дб, а также за-

щиту от перегрева и короткого замыкания. На боковой поверхности 

имеются кнопки управления: включение, выключение и «реверс». 

Кнопка «реверс» установлена для более удобного использования 

устройства и позволяет разблокировать застрявший в мясных жилах 

нож, поменяв направление вращения. 

Мясорубка обладает безопасной конструкцией, во время работы 

исключены любые несчастные случаи. Двойной предохранительный 

выключатель предотвратит случайное включение мясорубки. Двига-

тель обеспечивает высокую производительность. Во время работы 

устройство практически не шумит, позволяя измельчать мясо в любое 
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удобное время. Двигатель работает на малых оборотах, за счет чего в 

процессе измельчения не нагревается. 

Прочный шнек медленно подает мясо на лезвия, измельчая кус-

ки в три этапа. Это позволяет перерабатывать волокна любой плотно-

сти, хрящи и жилы практически без остатков. С помощью мясорубок 

можно приготовить фарш для любых блюд. 

Функция автоматического отключения блокирует работу мясо-

рубки, если при длительном пользовании она начинает нагреваться. 

Конструкция мясорубки легка в применении — достаточно устано-

вить насадку, включить устройство и начать работу. Для более удоб-

ной подачи мяса используется толкатель. 

Все элементы мясорубки легко снимаются и очищаются, допус-

кается чистить элементы в посудомоечной машине. Корпус изготов-

лен из трех слоев особо прочного металла. Материал имеет сертифи-

кат безопасности, антикоррозийный и устойчивый против любых ме-

ханических ударов. 

Техническая характеристика: 

• производительность, кг/ч — 2; 

• напряжение, В — 220; 

• мощность, Вт — 1340; 

• материал корпуса — нержавеющая сталь; 

• материал лезвия — нержавеющая сталь; 

• вес, кг — 2,30; 

• габариты, мм — 280225225; 

• цена, руб. — 13 500. 

1.4. Мясорубка Polaris 
PMG 2292AL Silent 

Техническая характеристика: 

• производительность, кг/мин — 5; 

• мощность, кВт — 2200; 

• диаметр отверстий решетки — 3, 5, 8; 

• насадка-терка, шт. — 2; 

• насадка для шинковки, шт. — 1; 

• материал лотка — металл; 

• материал корпуса —пластик; 

• функция «реверс». 
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Рис. 7 

Мясорубка Polaris PMG 2292AL Silent 

1.5. Мясорубка Kenwood MG-700 

 
Рис. 8 

Мясорубка Kenwood 
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